=il Municipalidad de

Municipalidad de ‘
PANGUIPULL (=] PANGUIPULLI

NGUTPuLL Q

Sietel 3808

Bases de Postulacion

XXIll FERIA Costumbrista
Hua-Hum Panguipulli 2025

Gastronomia

11 al 20 de febrero de 2025
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La feria XXII Hua-Hum Panguipulli 2025, es un evento gastronémico y cultural
gue propende a entregar un posicionamiento de los productores artesanales de la
comuna de Panguipulli, mejorando sus opciones de ventas y contactos comerciales.

Se realizara entre el 11 al 20 de febrero de 2025, en el sector costanera de
la Comuna de Panguipulli.

El lugar en que se realizara la feria cuenta con patio de comidas, locales de
artesanas y artesanos, productores, y contempla la realizacién diaria de eventos y
actividades culturales, convirtiéndose en un espacio apropiado para la familia de
publico local y visitantes.

Las presentes bases pretenden generar un espacio para posicionar la
gastronomia tipica de nuestra comuna, enfatizando la tradicién culinaria y la
innovacion en la gastronomia tradicional de nuestra comuna.

1. REQUISITOS DE POSTULACION

Para postular a estos rubros de la FERIA Hua- Hum Panguipulli 2025 se
debe cumplir necesariamente con los siguientes requisitos:

1°. Ser mayor de 18 afios.

2°. Contar con residencia en la Comuna de Panguipulli, lo que se comprueba
mediante su ficha de Registro Social de Hogares. Este documento se debe
solicitar en el Departamento Social y anexar a la propuesta.

3°. No tener deudas impagas relacionadas con anteriores versiones de la FERIA
Hua-Hum.

4°. Cada participante debe pagar sus respectivos permisos de funcionamiento
(Sll, Servicio de Salud, y otros segun corresponda).

5°. Cada postulante debera pagar el derecho de participacion. Estos dineros
seran reinvertidos en la FERIA Costumbrista, en items como consumos
basicos de luz y agua, promocién y publicidad, guardias de seguridad, entre
otros.

6°. Sélo se acepta la postulacion de productos elaborados en la comuna de
Panguipulli y por los titulares de la propuesta. En ningun caso se permite
presentar una propuesta para vender productos de un tercero.

7°. No tener local comercial con patente y/o inicio de actividades ante el Sll.

8°. No se permite que familiares directos, participen paralelamente como
titulares en dos o mas médulos de la FERIA Hua-Hum, salvo que en el
Registro Social de Hogares se certifique que son familias con domicilios
totalmente distintos.

9°. No estd permitida la postulacion de funcionarios Municipales ni de
funcionarios de otros Servicios Publicos que tenga calidad de contrato como
Planta, Contrata u honorarios, ni familiares de funcionarios municipales hasta
el 3er o grado de consanguineidad y/o afinidad.
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2. CARACTERISTICAS DE LOS MODULOS O STAND. Periodo de
Postulacion 10 dias corridos.

a) Gastronomia Platos Tipicos, espacio cerrado.

Ubicacion: Carpa Equipada
Cantidad de locales disponibles:
e 09 locales de 2,5 x 2,5 metros aproximadamente.

Corresponde a la elaboracién de platos tipicos preferentemente de la
cocina local: como cazuela, pastel de choclo, humitas, trucha y salmén de
rio-lago, empanadas fritas (carne, queso, queso camardn, digliefies entre
otras), legumbres, comida tradicional ancestral, entre otras.

Algunas restricciones para este tipo de local en su propuesta:

* Queda estrictamente Prohibido la venta de productos con
mayonessa.

= No permite elaboraciéon ni venta de anticuchos; no permite
incorporar hornos, asados ni parrillas.

b) Gastronomia Platos Tipicos, mas asados y parrillas, platos en
horno a gas. Espacio Cerrado mas espacio al aire libre

Ubicacion: Carpa Equipada y espacio adicional
Cantidad de locales disponibles:

e 06 locales de 2,5 x 2,5 metros aproximadamente, incluye
adicionalmente en cada caso un espacio abierto de 2,5x 2,5
aprox. Para los asados, parrillas y/o horno a gas.

Corresponde a la elaboracién de platos tipicos preferentemente de la
cocina local: como cazuela, pastel de choclo, humitas, trucha y salmén de
rio-lago, empanadas fritas (carne, queso, queso camaron, digliene entre
otras variedades) y de horno (carne, pollo, napolitana entre otras
variedades), legumbres, comida tradicional ancestral; permite elaboracion
de asados y parrillas.

Algunas restricciones para este tipo de local en su propuesta:
= No permite elaboracién ni venta de anticuchos;
= No se permite el uso de lefia como combustible.

= Queda estrictamente Prohibido la venta de productos con
mayonesa.

c) Elaboracion y Venta de Anticuchos, en especio abierto (6
espacios): corresponde a la elaboracién sélo de anticuchos, en base
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Los postulantes a este tipo de stand deben contemplar los gastos necesarios
para ornamentar sus locales (ANEXO 1 FICHA DE POSTULACION)

3.1 Consideraciones en la elaboracién de productos que se incorporan en
cada propuesta:

Al formular la propuesta los postulantes a gastronomia y reposteria, segun el
caso, deben tomar en consideracién que:

a. Todas las carnes que se utilicen para la elaboracién de asados, anticuchos y
otros platos frescos, deberan contar con la factura de su procedencia y/o
certificado de Meédico Veterinario, cuando corresponda a carnes de
produccion propia como corderos, aves de corral, u otras carnes que
provengan de predios locales.

b. Solo pueden postular con productos de la zona que tengan identidad local,
no se puede incluir comida rapida o platos exéticos.

c. Debera poseer un adecuado sistema de refrigeracion, conforme la normativa
de Manipulacidon de Alimentos del Servicio de Salud; conservadora o
refrigerador para lograr de esta forma mantener en excelentes condiciones
los alimentos. De no contar con sistema de refrigeracién la postulacion sera
rechazada.

d. Los locales gastronéomicos no podran elaborar ni comercializar productos
propios del rubro de pasteleria como tortas, kuchen, galleta y otros similares;
ademas no podran considerar en sus propuestas la elaboracién y venta de
mote con huesillo ni de jugos naturales.

e. No se permite la elaboracién de mariscos crudos o cocidos, ceviche de
mariscos o pescados crudos ni la elaboracién y venta de comida exoética ni
comida rapida tal como chorrillanas, completos, papas fritas, tacos, etc.

f. No se permite la venta de jugos naturales.
g. No deben considerar la venta de bebidas alcohdlicas de ningin tipo.

h. Tanto a los médulos de reposteria como de gastronomia, no les esta
permitido la venta de productos fabricados por empresas o personas
externas a los titulares adjudicados en la Feria Hua-Hum. Si se detecta esta
mala practica podra ser sancionado con la suspension de la participacion en
la actual y/o futura versién de la Feria Hua-Hum.

i. Los pebres o salsas de acompafnamiento de platos deben ser manipulados
en sistema o cadena de frio, y dispuestos al publico en envases cerrados y
desechados los restos una vez que hayan sido consumidos por los clientes.

J- Soblo se pueden vender productos frescos. Si se detectan productos
vencidos, con hongos o en mal estado, deberan ser eliminados. Al mismo
tiempo el modulo podria ser sancionado con la suspensién de su
participacion en la actual y/o futura versién de la Feria Hua-Hum.

k. Los pinos de empanadas y pasteles de choclo, de preferencia deben ser
elaborados cada dia, no se recomienda guardar de un dia para otro. No se
permiten ningun producto pre-elaborado, ni congelado para su posterior

vl
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. Todos los productos perecibles (carnes rojas y blancas, longanizas,
salchichas, etc.) deben tener su certificado de procedencia (factura, guia de
despacho o boleta), con el detalle de fechas de envasado o elaboracién. Esto
se solicita para evitar multas de la Seremi de Salud. Sélo habra excepciones
en caso de ser productores de corderos o aves de corral, u otros similares,

los cuales si deberan contar con sus respectivos certificados de revision
veterinaria.

m. El Titular de un médulo de gastronomia debe mantener presencia
permanente en el médulo.

n. La exhibicién y venta de productos que no se contemplen en la propuesta
sera sancionado con la suspension de su participacion en la actual y/o futura
version de la FERIA Hua-Hum.

0. Todos los Stand de Gastronomia deben contar con adecuado sistema de
Refrigeracion o Conservacion de alimentos. Ademas, deberan contar con un
extintor para incendios.

p- El expositor debe planificar adecuadamente su stock de productos y los
horarios de exposicién de acuerdo a lo que determinan las presentes bases
con la adecuada cantidad y calidad de sus productos en vitrina. Si se
observan maédulos cerrados en horarios de atencién al publico o en caso de
que el expositor abandone el local antes de la fecha de término de su periodo
(sin la debida justificacion), estara expuesto a sanciones como la suspension
total o parcial de su participacién actual o en futuras versiones de la FERIA
Hua-Hum.

3.2 Ornamentacion:

o Debe considerar en la propuesta la ornamentacion del médulo: las
paredes interiores deben ser de colores claros, preferentemente
blanco, la seccién destinada a la cocciéon de alimentos debe contar
preferentemente con paredes que retarden el fuego (internit u otro
material similar). La cenefa del frontis debe ser de color blanco
predominante y no mas de 30 cm de ancho.

e Se dara una especial consideracion a la originalidad de la propuesta
gastrondmica que se presente en la postulacién, siempre que se
mantenga el concepto de comida tradicional.

e Cada local debe cerrar el frente del stand con malla raschel verde o
bicolor verde. No puede utilizar malla raschel de otro color o que se
encuentre deteriorada o sucias; asimismo no se puede usar planchas
de cinc, polietileno transparente o de colores, u otro elemento que
altere la imagen visual de feria.

e La comision organizadora podra premiar a los expositores que se
destaquen en la ornamentacién de sus médulos y que cumplan lo
comprometido en la ficha de postulacién en tal punto.

3.3 Higiene y aseo

a. Los manipuladores de alimentos deben mantener una estricta higiene

personal e indumentaria, tales como uniformes de color claro, sin
5
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lesiones en las manos, unas cortas y sin esmalte, cabello recogido con o

cofia, malla o gorro, mascarilla y guantes.

El personal debe contar con un uniforme apropiado y limpio, de
preferencia color blanco, consistente en gorro o cofia, mascarilla,
delantal y guantes. Debe usar sus implementos de manera
permanente

El Titular y personal de los locales de manipulacién de alimentos debe
velar por un adecuado nivel de limpieza personal y de su uniforme de
trabajo y debe tener disponibles basureros con tapa.

Los responsables de cada local deben velar por la limpieza de su
entorno, asi mismo, en los sectores de comidas, deben preocuparse
por mantener aseadas las mesas de atencion de publico y retirar los
plastos, vasos y utensilios de su propiedad.

Todos los utensilios, vasos, platos, y otros deben estar claramente
identificados por parte del expositor titular, con una marca distintiva.

3.4 Uso de Artefactos e Instalaciones Eléctricas

a.

b.

Cada propuesta debera detallar los tipos de artefactos eléctricos
necesarios para su funcionamiento, con los detalles del consumo total.

Los stand de Gastronomia y Reposteria dispondran de una cota
maxima de consumo de energia eléctrica por local, el cual no podra
exceder de 2,5 kilo watt. Lo cual se calcula en base a la potencia de
cada artefacto.

Por ejemplo, un local de Reposteria podria contemplar los siguientes

artefactos:

Tipo de artefacto consumo promedio total

1 refrigerador 400 a 500 watt

1 conservadora de alimentos 400 a 500 watt

2 jugueras 1400 a 1500 waft

Total consumo para este ejemplo 1.800 a 2.500 watt o 2,5 kilo
watt

C.

Debido a las caracteristicas particulares del tipo de equipos que
requieren las cervecerias artesanales, estas dispondran de maximo
disponible de 4 kilo watt por stand.

En caso de que un local necesite una mayor cantidad de energia,
superior a lo establecido en las presentes bases, debera ser solicitado
en el mismo formulario de postulacion, justificando adecuadamente el
requerimiento. En tal sentido, sera la comision organizadora la que
evaluara la factibilidad del aumento de consumo.

Queda estrictamente prohibido realizar cualquier tipo de instalacién
eléctrica adicional o modificaciones a las que se entreguen en el local,
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f. Artefactos que estan prohibidos y/o restringidos:
e Queda prohibido el uso de hervidores y calefactores eléctricos.

* El uso de microondas esta permitido sélo para stand de gastronomia,

pero no puede ser utilizado después de las 20 horas y no mas de un
artefacto por local de gastronomia.

e No se permite el uso de ventiladores eléctricos. Salvo que sea
autorizado expresamente por la organizacion en caso de problemas
de salud del expositor u otra situacién debidamente justificada.

g. Es fundamental sefialar que la FERIA Hua-Hum es de caracter temporal,
por lo cual las instalaciones eléctricas, si bien son seguras y acordes a la
normativa del SEC (Superintendencia de Electricidad y Combustibles), no
retinen todas las caracteristicas de un recinto permanente; en este sentido,
se recomienda tomar las precauciones necesarias, particularmente en el tipo
de artefactos que los expositores utilizan, evitando el uso de equipos antiguos
de alto consumo o deteriorados, asimismo, se recomienda no usar artefactos
de ultima tecnologia que pudieran sufrir dafios irreparables debido a las
fluctuaciones en la energia eléctrica que entrega la empresa suministradora
y/o de los generadores auténomos del recinto.

3.5 Anexos que debe incorporar a su propuesta, admisibilidad:

a) Formulario de postulacién completo, con letra legible, ingresado a través de
modalidad virtual (ANEXO 1 Ficha de Postulacion)

b) Fotografias en color con buena definicion de sus principales trabajos y del
proceso productivo, lugar o taller de produccién de artesanias (no menos de 4 ni
mas de 6 fotografias de 10x12 cm. aproximadamente).

c) Fotocopia simple del Carnet de Identidad por ambos lados.

e) Se debera adjuntar una Carta Compromiso (Anexo 2), declaracién de aceptacion
de bases y términos sefialados en ella, y compromiso de respetar el horario de
funcionamiento de la feria y el Reglamento de la Feria Hua-Hum de Panguipulli.

f) Copia de resolucién sanitaria en los casos que correspond.

h) Copia del Registro Social de Hogares del titular, con un maximo de 30 dias de
emitida, anteriores a la publicacién de las presentes bases.

i) Certificado de no deuda de la Municipalidad de Panguipulli emitido por el Dpto. de
Finanzas de la Municipalidad. (este certificado se tramita de manera interna, No es
necesario que el postulante lo solicite)

j) Sélo se solicitan copias de los documentos sefialados, pues estos no seran
devueltos a los postulantes.
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4.1 Valores: Los Valores y etapas del proceso de postulacion de cada local
o stand de gastronomia y anticuchos se detalla en el ANEXO 3.

Valores

e Local de Gastronomia con Asados y/o Parrila, $150.000.-
e Local de Gastronomia sin Asados $ 100.000.-

e Local de Anticuchos y/o choripan $50.000.-

La Feria Hua-Hum 2025, se extendera desde el 07 al 16 de febrero de 2025
en las dependencias del Costanera de la Comuna de Panguipulli. (Fecha tentativa
y sujeta a confirmacion).

En cualquier caso, la asignacion de los modulos se realizara en funcién del

puntaje obtenido, de mayor a menor puntuacion, hasta completar la disponibilidad
total de locales.

La determinacién final de el o los periodos adjudicados a cada expositor
dependera del puntaje obtenido en su propuesta en relacion a la disponibilidad de
moédulos para cada rubro y la posibilidad de la realizacién del sorteo.

Se contemplan en total 15 locales de gastronomia.

4.2. Etapas del proceso. ANEXO 3

Asegurese de cumplir estrictamente con la fecha de envio del formulario de
postulacién. Fuera del plazo, su postulacion sera rechazada.

Fechas sujetas a confirmacion en www.municipalidadpanguipulli.cl y en la
Oficina Municipal OMDEL.

La comision organizadora, en caso de ser necesario, se reserva el derecho de
visitar en terreno a los postulantes para verificar la veracidad de la informacién
que sea entregada en el formulario de postulacién.

4. GENERALIDADES:

- Si el participante se adjudica un médulo y no cumple con los compromisos y
la propuesta ofrecida, la comision organizadora pondra clausurar de
inmediato el local o stand del expositor y entregar el médulo a un postulante
en lista de espera.

- Las propuestas de los postulantes deben ajustarse al espacio asignado en
cada modulo, que es de aproximadamente 2,5 metros de frente por 2,5 de
fondo. No esta permitido modificar o dafiar los modulos entregados, alterar
el orden asignado en el sorteo, salvo que sea autorizado por la Comision
Organizadora. La publicidad de los productos y ornamentacion también debe
restringirse al espacio sefialado. Cualquier publicidad grafica anexa al stand
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tendra que cancelar un valor adicional de acuerdo con la ordenanza

municipal correspondiente.

Las bases podran ser revisadas e impresas desde la pagina de la
Municipalidad de Panguipulli, y podra realizar consultas de manera
presencial en Oficina Municipal de Desarrollo Econémico Local OMDEL,
ubicada en calle Padre Sigisfredo s/n, de lunes a viernes, en horario de
martes a jueves de 9:30 a 12:30), a partir de la publicacion de las presentes
bases. (Pagina web Institucional www.municipalidadpanquipulli.cl)

Los postulantes deberan revisar rigurosamente la documentacién anexa,
realizando su postulacién en las fechas adecuadas: el envio del formulario
de postulacion fuera de plazo implicara que su postulacién sea
automaticamente rechazada.

Todas las consultas y aclaraciones de las presentes bases deberan ser
dirigirlas a:

omdel@munipangui.cl, o fono 310440

Horario de consultas, de 9:30 a 12:30 de martes a jueves, hasta 7 dias
habiles antes del cierre de las postulaciones.

. LOS SELECCIONADOS

La Municipalidad de Panguipulli realizara a los microempresarios (as)
seleccionados, en fecha a convenir, una charla donde se dara a conocer los
detalles de los permisos, la forma y plazos de obtencion de los mismos, y el
cronograma de la instalacion de los modulos. Esta u otras actividades seran
de caracter obligatorio, su inasistencia podra significar la cancelacién de
la participacién en la FERIA.

Los seleccionados deberdn entregar una copia de los permisos
correspondientes, tanto de Servicio de impuestos Internos como de Servicio
de Salud, segun sea el caso, antes de las 13:00 del dia 10 de enero del afo
2025, en las dependencias de la OMDEL de la Municipalidad de Panguipulli.
La no entrega de estos antecedentes en la fecha sefialada podra ser causal
de eliminacion de la participacion en la FERIA.

Los seleccionados deberan firmar un contrato que fija las condiciones de
funcionamiento de la FERIA Costumbrista Hua-Hum y la aceptacion de su
Reglamento.

Deben considerar ademas que el horario de apertura al ptblico de los stand
0 locales es a las 12:00 horas y el cierre a las 21.00 o 22 horas de cada
dia. (horario tentativo sujeto a modificacion)

Cada seleccionado, titular de la propuesta, debera presentar al momento dela
tramitacion de su permiso Municipal, una ndémina y las fotocopias de Cl de
su personal o trabajadores. No se permitird que el personal trabaje en los
modulos sin su debida acreditacion. Asi mismo, la Municipalidad de
Panguipulli no se hace responsable de los derechos y deberes laborales
pertinentes, por lo que cada titular debera cumplir con las normas y leyes del
trabajo vigentes.
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- Cada postulante al firmar el convenio de adjudicacién del local reciblra u i B
reglamento de convivencia, higiene y trabajo, el cual se considerara conocido"" "
y aceptado en el acto.

6.1 Notificacion de los seleccionados

a) La ndémica de los postulantes seleccionados sera publicada en la plataforma
digital www.municipalidadpanquipulli.cl en la fecha sefialada en el cronograma de
postulaciones ANEXO 3 de las bases generales. En tal sentido, cada participante
se entiende notificado por el sélo hecho de ser incluido en la lista de seleccionados.
Ademas, sin perjuicio de lo anterior, la lista se seleccionados que sera publicada en
un lugar visible de la Oficina Municipal OMDEL.

Adicionalmente cada postulante recibira a fravés del correo electrénico o teléfono
del titular sefialado en la ficha de postulacién, la notificacidén de su aceptacion y del
procedimiento que debe seguir.

Similar procedimiento se aplicara en el caso de las postulaciones rechazadas o
desestimadas.

b) Cada postulante aceptado, es responsable final de formalizar personalmente su
nominacién en oficina Municipal OMDEL, por lo que dispondra de 7 dias corridos
para realizar este tramite de manera presencial, posteriores a la publicaciéon en la
plataforma digital de la Municipalidad de Panguipulli. Si no realizara este tramite,
cumplido el plazo fatal, la postulacion quedara desestimada y la comision
organizadora podra notificar al siguiente postulante en lista de espera.

6.2. Pago de permisos de funcionamiento

El valor de adjudicacion incluye consumo de energia eléctrica, consumo de agua
potable y, por ultimo, el retiro de basura.

Ademas, cada expositor debe tramitar todos los permisos legales adicionales
necesarios y presentarlos antes de iniciar la fecha de funcionamiento de la feria
Hua-Hum segun lo sefialado en las presentes bases.

Una vez notificada la aceptacion de la oferta de acuerdo a las condiciones
sefaladas en las presentes bases, el titular adjudicado debera realizar el siguiente
proceso administrativo.

1. Dentro de los 7 dias siguientes a la notificacién de la aceptacion debera
solicitar el certificado que acredita esta condicién en la Oficina Municipal
OMDEL, y donde se girara el documento para el pago de los derechos
municipales.

2. Luego debera cancelar el mismo dia el valor en Tesoreria Municipal.

3. Con el comprobante de pago debera concurrir a la oficina Municipal de
Patentes Comerciales, para que sea cursado el permiso temporal
correspondiente, copia del cual debera entregar en la oficina OMDEL.

4. Finalmente, con el comprobante de Patente Temporal, debera acercarse a la
oficina comunal de Servicio Impuestos Internos SlI para la tasaciéon
correspondiente de impuestos.
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6.3 Ornamentacion

a) Debe sefalar en la propuesta los detalles de la ornamentacién. Debe
destacar como cubrira las paredes interiores del stand, la que debe ser con
materiales adecuados como géneros, cartén, madera, malla arpillera, u otros
elementos similares.

b) Los expositores deberan ornamentar su stand de la mejor manera posible.
Luego, a partir de una comisién designada para tales efectos, se elegira a
los locales més destacados en cada categoria.

¢) No puede incluir el uso de mallas raschel coloridas, zinc, polietileno de
colores, u otro elemento que altere la imagen de la feria, ni dafien los
recubrimientos o instalaciones de cada local.

d) Los principales criterios para la eleccion seran: cuidado del medio ambiente,
identidad local, colorido y armonia.

e) En caso de utilizar cenefas, estas no deben ser de mas de 30 cm de ancho,
de color blanco.

6. CRITERIOS DE EVALUACION PARA LA POSTULACION

6.1 Comisién Organizadora

Existira una comisién organizadora, que realizara la evaluacion de las propuestas,
integrada por:

El Director de Turismo y Desarrollo Econémico Local, o su representante,
El Encargado de Oficina OMDEL, o su representante

Un profesional de apoyo de la Oficina OMDEL

Un representante de Alcaldia o Gabinete.

Esta podra sesionar con un minimo de 3/4 de sus miembros presentes. El mismo
guorum se requiere para la toma de decisiones

La Comisién Organizadora, con autorizacién formal del Alcalde de la Comuna,
podra extender una invitacién a expositores de otras comunas o localidades del pais
para que participen en la Feria Hua-Hum 2025.

En caso de que asi lo requiera, y conforme un quorum de 3/4, La Comision
Organizadora, podra solicitar a los postulantes algin antecedente incompleto o
faltante en la propuesta, para lo cual se dara un plazo no mayor a 1 dia habil a partir
de la notificacién al postulante via correo electrénico. Esta notificacién debe ser
confirmada al mismo tiempo via telefénica.

Las propuestas se evaluaran las propuestas de acuerdo a los criterios que se
presentan a continuacion:

6.2 Se requiere 3/4 de los miembros presentes de la comision para poder sesionar
validamente y realizar la eleccién en base a los siguientes criterios:

a) Propuesta Gastrondmica (65%)

Se evaluara el grado en que la propuesta plantea el rescate de recetas tradicionales,
gastronomia Mapuche, el uso de productos de la zona, como también el grado de
innovacién en la propuesta. Asi mismo se evalla el factor de identidad comunal en
los platos o productos propuestos. Estd prohibida la venta de papas fritas,
hamburguesas y completos. Debera agregar fotografias de productos.
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1° MEJOR OFERTA 100 pts
2° MEJOR OFERTA 70 pts.
3° MEJOR OFERTA 50 pts.
4° MEJOR OFERTAS Y SUCESIVAS 20 pts.

b) Propuesta de ornamentacion del local (10%): Los postulantes deberan
destacar la propuesta de ornamentacién, sefialando aspectos de la
tematica, color, contexto tematico. la ornamentacién no permite en
ningun caso la modificacion estructural de los madulos, sélo debe ser

ornamental.

DETALLE PUNTOS
1° MEJOR OFERTA 100 pts
2° MEJOR OFERTA 70 pts.
3° MEJOR OFERTA 50 pts.
4° MEJOR OFERTAS Y SUCESIVAS 20 pts.

c) Puntaje Registro Social de Hogares, en funcién de su vulnerabilidad

(25%):
DETALLE RHS PUNTOS
0 al 40 % 100 pts
41% al 50% 70 pts
51% al 60% 50 pts
Sobre el 61% 20 pts

Comportamiento en Versiones Anteriores de la Feria Hua-Hum.

Este punto, seré respaldado con verificadores que se establezcan en los informes
del personal de Inspeccién OMDEL o de la comision organizadora y podra ser
causal de rechazo total de la propuesta en caso de haber registrado comportamiento
no apropiado o mala convivencia, insultos o agresiones verbales o fisicas a personal
municipal o a terceras personas.

Empate en el Puntaje Global.

En caso de empate en la puntuacion general, se priorizara el obtenido en el item
“propuesta gastrondmica”. En caso de persistir se seguira correlativamente con el
puntaje mayor del siguiente item hasta lograr el desempate. En caso de persistir, se
procedera a un sorteo publico con los postulantes involucrados.
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7. CAUSALES DE SUSPENSION O CLAUSURA DEL LOCAL POR
INCUMPLIMIENTO DEL SELECCIONADO. -

La Comision Organizadora actuara a su vez como comisién de disciplina interna y
evaluara el comportamiento de cada expositor en caso de algin incumplimiento
grave (debidamente acreditado), entre los cuales se detalla:

a) Vender sustancias ilicitas, drogas, licores a menores de edad.

b) Agredir fisica o verbalmente a un cliente, expositor y/o Funcionario Municipal

c) No respetar las normas de Higiene y Manipulacién de Alimentos que
establece la Seremi de Salud

d) No acatar los horarios y dias de apertura y cierre de local asignado, salvo en
casos de fuerza mayor justificado ante la comision organizadora.

e) Vender productos de terceros, adquiridos de fabrica o que no tengan
procedencia claramente establecida.

f) Estar ausente de su local en reiteradas ocasiones, mas del 50% del
desarrollo de la feria.

g) No mantener el aseo de su local y perimetro.

h) Vender productos alimenticios vencidos o sin fecha de elaboracion.

i) Beber alcohol, fumar o consumir otras sustancias ilicitas al interior de los
locales.

J) Emitir ruidos molestos como musica inapropiada, altavoces eléctricos o
promocionar en altavoz productos o servicios.

k) Mantener en el local personas ajenas al evento, sin su debida acreditacion.

[) Queda estrictamente prohibida la propaganda electoral, o la oferta y
promocion de otros servicios o productos que no sean parte de la Feria Hua-
Hum.

m) Cualquier otra falta que la comision organizadora considere perjudicial para
el desarrollo del evento.

Quienes incumplan estas normas sefaladas seran sancionados con la clausura del
local y la imposibilidad de postular a futuras ferias o eventos similares organizados
por la Oficina Municipal OMDEL.

9 4 N
~~=TChrisffan Nuiez Morales
Direttor (s) de Turismo y

Desarrollo Econdmico Local
Municipalidad de Panguipulli
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